' Plat végétarien ‘ Origine de

nos viandes

* = Plat avec du porc

6 Plat sans viande
(PC) = Plat complet

RPE

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Bio"

1 produit bio/jour
DU 21/04/2025 AU 25/04/2025

Menu de Paques

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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1 , Salade de riz Méli mélo de carottes Betterave cuite Coeur de laitue
oranges & jaunes rapées vinaigrette
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@ 1 Jambon grillé* Beaufilet de colin a la 4 Boulettes végétales BIO Escalope viennoise
- créme d'asperges sauce ketchup
I s 2 Tarte tomate & chévre () Aiguillettes de poulet 0 Sauce bolognaise L) Poissonnette
? a la bressanne -
3 Omelette a la Pané sarrasin/lentilles
provencale aux poireaux
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Jour férié Petit pois Pommes dauphines Coquillettes Chou-fleur a la créme
lAccompagnement
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£ 1 Yaourt ETREZ nature Bril[at savarin IGP Croc'lait Petit suisse nature
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Kiwi BIO Mousse chocolat (lait BIO) Compote pommes péches Gateau marbré maison a
1 pote p p
maison & oeufs de Paques base d'oeufs BIO
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