Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

Plat végétarien ‘ Origine de

nos viandes

Menu "Bio"

1 produit bio/jour

* = Plat avec du porc

ﬁ Plat sans viande
- (PC) = Plat complet

RPC

DU 28/04/2025 AU 02/05/2025

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES
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1 Salade haricots BIO verts Salade multifeuille Salade douceur Rosette™*
vinaigrette mimosa
| 2 Crépe au fromage
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1[0 Boeuf Stroganov Nugget's de blé q Poulet au curry @ Poisson doré au beurre
{ L @ Haché de cabillaud a Saucisse de francfort* 2 Quenelle de carpe () Rotidedinde au jus
? ) l'orientale ) sauce tomate
Falafels sauce orientale Chili sin carne
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Semoule Jardiniére de légumes Riz BIO Jour férié Gratin de brocolis
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= Buchette mélange a la Chanteneige Fromage blanc Edam a la coupe
coupe
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Pomme Panacotta maison au Salade de fruits crus Banane BIO
caramel (lait BIO) et cuits

DESSERTS 3
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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES



