Plat végétarien

ﬁ Plat sans viande

Origine de
nos viandes

* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet

RP

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Bio"

1 produit bio/jour
DU 07/05/2025 AU 28/05/2025

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

e N\ N\ 22 2'a N
mercredi 7 mercredi 14 mercredi 21 mercredi 28
Z\ Z\ N\ N\ %
Y Y Y Y 3\
Salade verte BIO Mortadelle* Salade fraicheur “heveux du démon(carottes)
aux yeux de sorciere
Nem aux légumes
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Filet de colin MSC a () Rotidedinde au jus ') Sauce bolognaise Baguette du sorcier
la nicoise (Saucisse de Francfort®)
i Steak haché @ Poisson doré au beurre Boulettes végétales BIO Beignets de poisson
' sauce andalouse ‘ sauce ketchup frits en potion
Boulettes végétariennes Omelette a la Nugget's de blé
tomate mozzarella rovengale
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Purée de pomme de Gratin de brocolis Coquillettes Légumes du chaudron
terre (ratatouille)
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Tomme grise a la Emmental a la coupe Frulos Brie
coupe
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Liégeois au chocolat Fruit BIO Marmelade de myrtilles Moelleux maison aux fruits
(selon arrivage) maison ensorcelés (oeufs BIO)
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DESSERTS anniversaires du mois
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